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DIRECCION DE SIGNOS DISTINTIVOS

RESOLUCION N° 4763 - 2026 /DSD-INDECOPI

EXPEDIENTE : N°1693-2026

SOLICITANTES : ASOCIACION DE |INDUSTRIALES EN PANIFICACION DE
CAJAMARCA; BACILIO CAMPOS ROJAS SRL; BANDA CORTEZ MARTIN; CATTALEYA
SERVICIOS GENERALES EIRL; CERQUIN CRUZADO ALEJANDRO; CHAVEZ BECERRA
SEGUNDO; COLORADO VALDIVIA MARIA MARTHA; COMERCIALIZADORA Y
DISTRIBUIDORA CHUMBIL EIRL; COMETTANT CRUZADO GUISSELLY MAGALY;
CORPORACION EL PADRINO CAJAMARCA SAC; CORPORACION JKRS SAC; CORTEZ
HUARIPATA SEGUNDO SANTOS; FLORES ABANTO CRUZ MIGUELINA; HERAS BANDA
JESSICA; IMPORTACIONES EL CAMPESINO EIRL; INDUSTRIA PANIFICADORA SAN
LUIS SAC; INDUSTRIAS DE ALIMENTOS MILAN EIRL; INTOR BACON JOSE CARLOS;
MANTILLA LLANOS SEGUNDO SANTOS; MENDOZA PAREDES EDGAR ROSELY;
MENDOZA PRADO EVA CONSUELO; MENDOZA PRADO ROSA EDITA; MOLLAN
GARRO VACILIA; OCAS PINEDO ELISEO; PAREDES QUIROZ ELIZA MIGUELINA,
PROCESOS ALIMENTARIOS SAN JOSE SRL; PEREZ ROJAS LEUTERIO; REYES
MORENO LUCIA; RONCAL AYALA MARLENY; RONCAL VASQUEZ BERARDO
HONORATO; SANDOVAL BANCES JORGE; TORRES DE DIAZ LIDIA ESPERANZA;
VALDEZ HERRERA BUENAVENTURA; VALDIVIA SANCHEZ FELIPE; VASQUEZ
ALVARADO ELVA.

Lima, 9 de febrero de 2026.

1. ANTECEDENTES

Con fecha 13 de enero de 2026, ASOCIACION DE INDUSTRIALES EN PANIFICACION DE
CAJAMARCA; BACILIO CAMPOS ROJAS SRL; BANDA CORTEZ MARTIN; CATTALEYA
SERVICIOS GENERALES EIRL; CERQUIN CRUZADO ALEJANDRO; CHAVEZ BECERRA
SEGUNDO; COLORADO VALDIVIA MARIA MARTHA; COMERCIALIZADORA Y
DISTRIBUIDORA CHUMBIL EIRL; COMETTANT CRUZADO GUISSELLY MAGALY;
CORPORACION EL PADRINO CAJAMARCA SAC; CORPORACION JKRS SAC; CORTEZ
HUARIPATA SEGUNDO SANTOS; FLORES ABANTO CRUZ MIGUELINA; HERAS BANDA
JESSICA; IMPORTACIONES EL CAMPESINO EIRL; INDUSTRIA PANIFICADORA SAN
LUIS SAC; INDUSTRIAS DE ALIMENTOS MILAN EIRL; INTOR BACON JOSE CARLOS;
MANTILLA LLANOS SEGUNDO SANTOS; MENDOZA PAREDES EDGAR ROSELY;
MENDOZA PRADO EVA CONSUELO; MENDOZA PRADO ROSA EDITA; MOLLAN
GARRO VACILIA; OCAS PINEDO ELISEO; PAREDES QUIROZ ELIZA MIGUELINA;
PROCESOS ALIMENTARIOS SAN JOSE SRL; PEREZ ROJAS LEUTERIO; REYES
MORENO LUCIA; RONCAL AYALA MARLENY; RONCAL VASQUEZ BERARDO
HONORATO; SANDOVAL BANCES JORGE; TORRES DE DIAZ LIDIA ESPERANZA;
VALDEZ HERRERA BUENAVENTURA; VALDIVIA SANCHEZ FELIPE; VASQUEZ
ALVARADO ELVA, todos de Peru, solicitaron el registro como Especialidad Tradicional
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Garantizada, del nombre de la preparacion alimenticia designada como ROSQUITAS DE
MANTECA DE CAJAMARCA.

2. EXAMEN DE REGISTRABILIDAD

De conformidad con el articulo 2, numeral 5, del Decreto Supremo N° 170-2021-PCM -
Reglamento del Régimen de Proteccion de las Especialidades Tradicionales Garantizadas y del
Régimen de las Indicaciones Geograficas (en adelante el Reglamento), una Especialidad
Tradicional Garantizada es el nombre que identifica una preparacion alimenticia destinada al
consumo humano que posee caracteristicas especificas que la distinguen claramente de otras
preparaciones alimenticias pertenecientes a la misma categoria, debido a que ha sido elaborada a
partir de materias primas o ingredientes tradicionales o que es resultado de una composicion,
elaboracion, produccién o transformacion tradicional.

Asimismo, el articulo 2.12 del Reglamento establece que se entenderd como tradicional, el uso
gue demuestre una elaboracion en el mercado durante un periodo de tiempo que permita su
transmision entre distintas generaciones; este periodo es de al menos veinte (20) afios.

2.1 Criterios a considerar

El articulo 7.1 del Reglamento dispone que seran registrables como Especialidades
Tradicionales Garantizadas -«ETG»- los nombres que describan una preparacion alimenticia
especifica que: a) Sea el resultado de un método de elaboracion, produccion, transformacion o
composicidn que corresponda a la practica tradicional aplicable a esa preparacion, o b) Sea
elaborada con materias primas o ingredientes que sean los utilizados tradicionalmente.

En tanto que, el articulo 7.2 afiade que, para ser admitido a registro, el nombre de una «ETG»
debe: a) Haberse utilizado tradicionalmente para referirse a la preparacion alimenticia
especifica, o b) Identificar el caracter tradicional o especifico de la preparacion alimenticia.

Como puede desprenderse de lo antes sefialado, la particularidad de la preparacion alimenticia en
evaluacion radica en la incorporacion de ingredientes tradicionales y/o en su elaboracion o
transformacion a partir de un método tradicional. Siendo que, es el uso demostrado por cuanto
menos veinte (20) afios lo que le otorga el caracter tradicional requerido.

Es de notar que, el articulo 8 del Reglamento, dispone que la solicitud de registro de una «<ETG»
deberd estar acomparada por un Pliego de Condiciones que contenga el nombre a registrar, los
elementos que establecen el caracter tradicional de la preparacién alimenticia, una descripcion de
las principales caracteristicas que le confieren su caracter especifico, asi como una descripcion
del método de elaboracién empleado.

Respecto de la legitimidad para registrar una «ETG», el articulo 9 del Reglamento determina que
pueden ser registradas de oficio 0 a peticion de quienes se dediquen directamente a la
elaboracion, produccion o transformacion de las preparaciones alimenticias cuyo nombre vaya a
registrarse.

De otro lado, el articulo 13 del Reglamento establece que no podran declararse «<ETG», aquellas
que:

a) No se ajusten a la definicion contenida en el numeral 2.5 del articulo 2 del (...)
Reglamento;
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b) Sean contrarias al orden publico;

c) Sean susceptibles de afectar un derecho de propiedad intelectual protegido o inscrito
previamente; o

d) Sean o afecten conocimientos colectivos de los pueblos indigenas vinculados a los
recursos bioldgicos, protegidos bajo la Ley N° 27811, Ley que establece el régimen de
proteccion de los conocimientos colectivos de los pueblos indigenas vinculados a los
recursos biolégicos.

2.2 Andlisis del nombre cuyo registro como ETG se solicita

El nombre de la preparacion alimenticia para consumo humano, cuyo registro ha sido solicitado es
ROSQUITAS DE MANTECA DE CAJAMARCA.

Al respecto cabe sefialar que, de la informacién presentada en este procedimiento, puede
apreciarse que el nombre solicitado se viene utilizando para referirse a una preparacion
alimenticia que tiene determinadas caracteristicas especificas.

Asimismo, se ha podido verificar que los solicitantes han establecido de modo detallado, tanto la
relacién de ingredientes, como cada uno de los pasos necesarios para la elaboraciéon de la
preparacion alimenticia en mencion.

De otro lado, cabe precisar que los solicitantes aportaron diversos medios de prueba tendentes a
sustentar el caracter tradicional de la elaboracion de las ROSQUITAS DE MANTECA DE
CAJAMARCA. En tal sentido, dichos medios de prueba seran evaluados en el numeral 2.4 de
esta Resolucion.

2.3 Legitimo interés de los solicitantes

En cuanto a la necesidad de establecer si los solicitantes cuentan con el legitimo interés requerido
para presentar la solicitud de registro bajo evaluacién, es importante anotar que de la
documentacion presentada, se verifica que se trata de la Asociacién de Industriales en
Panificacién de Cajamarca (en adelante ASIPA'), acompafiada por un total de treinta y cuatro (34)
productores (entre personas naturales y personas juridicas) que se dedican activamente al rubro
comercial de la panificacién; todos ellos estan asentados en el distrito, provincia y departamento
de Cajamarca.

Sobre el particular, es de notar que en la informacién evaluada se sefiala que la ASIPA fue
fundada en 1977, para agrupar a todos aquellos que se dedican a la actividad de panificacion en
Cajamarca, promoviendo asi la ayuda mutua. Entre las labores realizadas por ASIPA destacan,
para efectos de este procedimiento de solicitud de registro, la gestion de recopilacion y
organizacion de la informacién requerida por sus asociados para sustentar el “profundo arraigo
cultural y gastronémico” que tiene esta preparacion alimenticia para la comunidad cajamarquina.

! “Actualmente la asociacion esta organizada por la junta directiva (9 directivos) y junta general (40 asociados)”
[pg. 72 del Expediente]
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Resulta relevante, ademas, la participacion de algunos de los solicitantes en ferias nacionales e
internacionales, lo que ha permitido una apreciable difusion de las ROSQUITAS DE MANTECA
DE CAJAMARCA?Z.

Considerando lo antes sefialado, ademas de lo actuado en el expediente bajo evaluacion, se
concluye que los solicitantes estan legitimados para presentar la solicitud de registro como ETG
del nombre ROSQUITAS DE MANTECA DE CAJAMARCA.

2.4 Andlisis del pliego de condiciones

Cabe sefialar que el pliego de condiciones (en adelante el Pliego) que han presentado los
solicitantes, obra de fojas 37 a 63 del expediente e incluye los cuatro puntos requeridos por el
articulo 8 del Reglamento®. Por otro lado, de fojas 64 a 103 del expediente, se aprecia que los
solicitantes han decidido presentar un ESCRITO COMPLEMENTARIO AL PUNTO 2 DEL
PLIEGO DE CONDICIONES.

Asimismo, con fecha 21 de enero de 2026, los solicitantes presentaron un escrito referido al
alcance del término “Punto cajamarquino”, el cual esta presente en varios pasajes del Pliego.
Dicho escrito obra de fojas 115 a 121 del expediente.

Ahora bien, en el punto I. del Pliego se puede verificar que los solicitantes confirmaron que
ROSQUITAS DE MANTECA DE CAJAMARCA es el nombre de la preparaciéon alimenticia para
consumo humano, que han solicitado registrar como ETG.

En este orden de ideas, atendiendo a la informacioén incluida en el punto II. del Pliego, respecto de
LOS ELEMENTOS QUE ESTABLECEN EL CARACTER TRADICIONAL DE LA PREPARACION
ALIMENTICIA, puede afirmarse que esta preparacién encuentra sus origenes en la ancestral
practica panadera nacional, que al igual que en otras localidades peruanas, es una actividad muy
arraigada en la cultura cajamarquina, siendo que ademas contribuye a poner en evidencia la
estrecha conexion existente entre panaderia artesanal e identidad cultural regional®.

En ese sentido, es pertinente sefalar que los medios probatorios evaluados, permiten
comprender que las familias cajamarquinas habrian conservado la costumbre de elaborar roscas
de manteca utilizando de modo habitual unos ingredientes particulares, y manteniendo ademas
vigentes aspectos relevantes del proceso de elaboracién, como por ejemplo el horneado a lefia,
en un horno artesanal que previamente es limpiado con escoba de alfalfa y bandola; asi como el
proceso de enfriamiento en canastas de carrizo cuyo fondo se forra con papel Kraft reutilizado®.

2 Ver Expediente: Pg.- 39; pg. 65; Pp.74 a 78.

3 “Articulo 8.- Pliego de condiciones El pliego de condiciones que debe presentarse junto con la solicitud de
registro de una Especialidad Tradicional Garantizada debe contener lo siguiente: 8.1 El nombre que se solicita
registrar; 8.2 Los elementos que establecen el cardcter tradicional de la preparacion alimenticia;8.3 Una
descripcién de la preparacion alimenticia que incluya sus principales caracteristicas fisicas, quimicas |,
microbiolégicas, organolépticas u otras que correspondan, y que le confieran su caracter especifico; y 8.4 Una
descripcién del método de elaboracion empleado, que incluya, segln sea el caso, la naturaleza y caracteristicas
de las materias primas o ingredientes que se utilicen”.

4 Pp. 65 a 68 del expediente. En particular, ver referencia sefialada por el solicitante:Acufia, S. R. (sf/f).La
panaderia tradicional del Perl y sus expresiones plasticas. Gob.ec:8080. Recuperado el 30/01/2026 de
http://documentacion.cidap.gob.ec:8080/bitstream/cidap/504/1/panaderiatradiconalPer%C3%BA-Sirley%20R%C3%ADos.pdf

3> Al respecto, ver en el Expediente: pp.38 a 48; pg. 52; asi como pp. 60 a 74.
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Asimismo, siempre de acuerdo con la informacion a la que hemos tenido acceso, tras la fundacion
en la ciudad de Cajamarca de la panaderia Campos, en 1923, se habria iniciado la produccion
comercial de rosquitas de manteca en hornos artesanales. A ello debe sumarse la importante
labor de ASIPA, asociacion que durante los afios noventa (1990), habria propiciado un proceso de
estandarizacion del proceso de elaboracién, poniendo particular énfasis para ello en la difusion del
denominado “Punto cajamarquino”, asi como en facilitar la adquisicion y el uso de amasadoras
mecanicas para optimizar la capacidad productiva de sus asociados.®

Saobre el particular, cabe agregar que diversas publicaciones dan cuenta de la trascendencia y
valor alcanzados por esta preparacion alimenticia; en este sentido, en el expediente obran varias
referencias bibliogréficas publicadas entre los afios 1958 a 2017".

Considerando lo sefialado en lineas precedentes, es razonable concluir que las ROSQUITAS DE
MANTECA DE CAJAMARCA vienen siendo elaboradas utilizando los mismos ingredientes y
empleando ademas determinados utensilios particulares, por un periodo de tiempo que supera
muy largamente los veinte (20) afios. En este orden de ideas, cabe destacar que son hitos
cronoldgicos fundamentales, tanto la fundacion de la panaderia Campos (afio 1923)%, como la
labor realizada por ASIPA en la década de los afios noventa (1990).

Por otro lado, con relacion al punto lll. del Pliego, denominado DESCRIPCION DE LA
PREPARACION ALIMENTICIA QUE INCLUYA SUS PRINCIPALES CARACTERISTICAS, se
puede apreciar que los solicitantes han sefialado varios aspectos que son los que otorgan su
caracter especifico a las ROSQUITAS DE MANTECA DE CAJAMARCA?®. En este orden de ideas,

% Ver pp. 38 a 39 ; pp. 55 a 56, pg. 62, pg. 65y pg. 67 del expediente. Respecto del “PUNTO CAJAMARQUINO”
ver: - pg. 58 del expediente (Pliego): “ [...] [es] una textura que caracteriza la masa ideal para las rosquitas
[...]";Ademés, en la pg. 17 del expediente (Escrito del 21/01/2026), se sefiala que se trata de un “término usado
tradicionalmente por los panaderos cajamarquinos para describir una etapa especifica del mezclado de la masa
en la produccion de rosquitas cajamarquinas, en la cual los ingredientes sélidos (harina, manteca y levadura) y
los ingredientes liquidos (agua con azUcar y sal disueltos) se integran de manera homogénea, sin llegar a un
desarrollo completo del gluten. Este punto se caracteriza por una masa de textura ligeramente arenosa, poco
elastica y de cohesion moderada, que no presenta extensibilidad ni estructura de pan, y que es reconocida
empiricamente por los panaderos cajamarquinos como la condiciéon éptima para obtener la textura, forma y
caracteristicas tradicionales de la rosquita cajamarquina. El punto cajamarquino es fundamental para evitar una
masa excesivamente desarrollada o elastica, debido a que un mezclado prolongado incrementa el desarrollo del
gluten, modificando la estructura de la masa y afectando negativamente la textura, conformacion y
caracteristicas fisico-sensoriales finales de la rosquita cajamarquina.”

7 Asi, por ejemplo: «[...] el chocolate era no solo el refrigerio de todos los hogares sino la cena final, [...] se tomaba con
toda la familia reunida sin que faltara, ni el consabido queso, ni la mantequilla ni las roscas de manteca de las “Soriano™»
[Chavez Nazario (1958) Cajamarca Volumen IV- pp. 79 a 82 Expediente]

«A pie nos dirigimos hacia la panaderia [...] Campos, donde se preparan las rosquitas mas sabrosas de la ciudad»
[Revista DEBATE N°79 Set-Oct 1994 -pp. 83 a 85 del Expediente]
«rosquitas: galletas pequefias fabricadas de harina de trigo y grasa vegetal. Son especialidades de Cajamarca» [Boucher
y Guégan (2004) Queserias Rurales en Cajamarca [pp. 86 a 88 del Expediente]
«En la calle de EI Comercio se encuentra la panaderia [...] Campos, fundada hace 70 afios. [...]. Su especialidad [...] las
rosquitas de manteca, una creacion [...] [del] sefior Basilio Campos [Olivas y Roncal (2004) Dulces y Licores tradicionales
de Cajamarca [pp. 88 -89 del Expediente]

«Abrimos la puerta de la calle, y alli esta dofia Rosita [...] viene con su canaston lleno [...] panecito de yema, [...] y
rosquitas del Gordo Campos» [Salas, L (2009), Lecturas selectas sobre Cajamarca. [Pp. 92 a 93 del Expediente]
«La opipara cena navidefia- Ah y la cena navidefia merece un comentario a parte [...] , las crocantes rosquitas de

Campos, el aromatico chocolate [...]» [Pereyra, J (2014) Estampas Cajamarquinas [Pp. 90 a 91 del Expediente].
8 Ver pp. 38, 39, 66 in fine.
° Ver pag.49 del Expediente.
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cabe precisar que tales aspectos pueden ser agrupados en caracteristicas fisicas y caracteristicas
organolépticas, tal como se muestra a continuacion:

() Caracteristicas fisicas: esta preparacion alimenticia se distingue por su caracteristica
forma anillada o de rosca, que se obtiene del trenzado de dos tiras de masa; con un
didmetro aproximado de 3.5 cm, 1.5 cm de altura; y un peso de entre 12 y 15 gramos.

(i) Caracteristicas organolépticas: - Color: su exterior presenta un atractivo color dorado,
tipico de un producto horneado; el interior (centro) presenta un color mas claro cercano al
beige o crema. -Sabor: Dulce, con una ligera nota salina aportada por la manteca vegetal,
- Textura: Crocante, ligera y "desmoronable", se desintegra delicadamente en el paladar.

Adicionalmente, se puede verificar que los solicitantes han precisado cuales son los ingredientes
necesarios para preparar entre 72 y 75 kg de ROSQUITAS DE MANTECA DE CAJAMARCA;
dicha informacion esta incluida en la receta presentada en el cuadro contenido en la seccion 1. 1
del punto IV. del Pliego, el cual se denomina DESCRIPCION DEL METODO DE
ELABORACION®Y:

INGREDIENTE UNIDAD DE | CANTIDAD
MEDIDA

Harina de trigo | Kilogramos 50

fortificada

Manteca Vegetal Kilogramos 25

Agua Litros 20

Azlcar Rubia Kilogramos 3.5

Sal Gramos 900 - 1000

Levadura fresca Gramos 400 - 500

Es de notar que, en este punto del Pliego, los solicitantes presentaron resefas relativas a las
caracteristicas de cada uno de los ingredientes y utensilios que han sido mencionados en la
receta. Cabe precisar que, respecto de los utensilios resefiados, también se ha incluido
fotografias referenciales.*

Por ultimo, se aprecia que en la seccion 1.4. del Pliego, bajo el titulo PREPARACION DE LA
ROSQUITA DE MANTECA CAJAMARQUINA, los salicitantes sefialan con detalle cada una de
las actividades establecidas para obtener el resultado previsto. Asimismo, se verifica que en el
titulo bajo analisis, también se han incluido referencias de tiempo, asi como fotografias que
ejemplifican cada uno de los pasos requeridos en la preparacion; tales pasos inician con el
proceso de “pesado y medido” de los ingredientes, hasta llegar al correspondiente “envasado”
de las rosquitas™.

2.5 Conclusidén

Del andlisis de los documentos obrantes en el expediente de vista, se ha verificado que el nombre
de la preparacion alimenticia destinada al consumo humano, cuyo registro se ha solicitado,

10 Pg. 50 del Expediente.
I Pp. 50 y 56 del Expediente.
12 Pp. 56 a 62 del Expediente-
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cumple con cada uno de los requisitos establecidos en el Decreto Supremo N° 170-2021-PCM —
Reglamento del Régimen de Proteccion de las Especialidades Tradicionales Garantizadas y del
Régimen de las Indicaciones Geogréficas; y que no se encuentra comprendido en los
impedimentos sefialados en el articulo 13 del citado dispositivo legal.

La presente resolucion se emite en aplicacion de las normas legales antes mencionadas y en
uso de las facultades conferidas por los articulos 37, 38 literales b), c), d), e), g) del Texto
Integrado del Reglamento de Organizacion y Funciones del Instituto Nacional de Defensa de la
Competencia y de la Proteccién de la Propiedad Intelectual — INDECOPI, sancionado por
Decreto Supremo 104-2021-PCM, concordante con los articulos 3 literal n), y 4 numeral 2 del
Decreto Legislativo N° 1075, de acuerdo a las modificaciones introducidas al mismo por el
Decreto Legislativo N°1397; y del Reglamento del Régimen de Proteccion de Proteccion de
las Especialidades Garantizadas y del Régimen de las Indicaciones Geogréficas, aprobado por
el Decreto Supremo N° 170-2021-PCM

3. DECISION DE LA DIRECCION DE SIGNOS DISTINTIVOS

PRIMERO.- INSCRIBIR en el Registro de Especialidades Tradicionales Garantizadas de la
Propiedad Industrial, la preparacion alimenticia denominada ROSQUITAS DE MANTECA DE
CAJAMARCA, con un plazo de duracién indeterminada, mientras subsistan las condiciones
gue lo motivaron.

SEGUNDO.- RECONOCER el caracter tradicional de la preparacion alimenticia denominada
ROSQUITAS DE MANTECA DE CAJAMARCA, en tanto que por un periodo de al menos cien
(100) afios viene elaborandose, con una misma receta, la cual incluye como ingredientes
harina de trigo fortificada, manteca vegetal, agua, azlcar rubia, sal y levadura fresca. Asi como
utensilios fundamentales como el horno artesanal a lefia, la escoba de alfalfa, la bandola y las
canastas de carrizo.

Descripcidn de la preparacion alimenticia: Las ROSQUITAS DE MANTECA DE
CAJAMARCA se distinguen por su caracteristica forma anillada o de rosca, resultante del
trenzado de dos tiras de masa. Presentan un atractivo color dorado, tipico de un producto
horneado. De sabor dulce, con una ligera nota salina aportada por la manteca vegetal; textura
crocante, ligera y "desmoronable”.

TERCERO.- PRECISAR que la titularidad de la Especialidad Tradicional Garantizada — ETG
ROSQUITAS DE MANTECA DE CAJAMARCA corresponde al Estado peruano.

Registrese y comuniquese
Firmado digitalmente
Sergio Jean Piere Chuez Salazar
Director
Direccidn de Signos Distintivos

INDECOPI
KM.

Pag.7de7



